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Déshydrateur Kitchen Line coe: 22506

Pour sécher des fruits, légumes, herbes, viande, poisson
etc.

Le ventilateur automatique fait circuler lair chaud a
Uintérieur de la chambre, assurant une déshydratation
uniforme sans qu'il soit nécessaire de tourner les plateaux.
Equipé avec 7 grilles en inox de 305x330 mm pouvant
supporter 500 grammes d’aliments chacun.

Les grilles sont espacés uniformément et facile a enlever et
a nettoyer.

Concu en polypropyléne et avec double paroi, cela permet
une meilleure performance de température.

CARACTERISTIQUES

Puissance

(fournie) (W) 500
Type d'emballage Boite
Largeur (mm) 347

Profondeur (mm) 505

Hauteur (mm) 320

SPECIFICATIONS DE TRANSPORT
EAN 8711369229064

Code Intrastat 84198180
Quantité par carton )

d’exportation

Unité de vente 18

par palette

Longueur du carton 504

d’exportation (mm)

Vous pouvez surveiller le séchage grace a la porte
transparente.

Il est livré avec un tapis transparent pour empécher
les petits fruits de tomber pendant le processus de
déshydratation. Il peut également étre placé au fond de la
chambre de déshydratation pour recueillir les résidus.
Ecran numérique.

Température réglable de 35° a 70°C.

Minuteur réglable de 30 min jusqu’a 24 heures par intervalle
de 30 minutes.

Quantité
d’emballage 1
marketing
Programmable Non

Largeur de boite

d’exportation (mm) 400
Hauteur des cartons
. . 721

d’exportation (mm)

Emballages

en plastique 192

(en grammes)

Pays d'origine Chine

Quantité
d’emballage GS1

Poids brut (kg) 8.76



